BLATTSALAT mit Apfel, Kabis und Kernenallerlei 15.-

Gerollter CHINAKOHL mit Papaya & Erdnuss 24.-
Handgemachte TORTELLONI mit Winterspinat & Ricotta 25.-
ENTENLEBER TERRINE mit Brombeeren, Haselnuss & Champagneressig 34.-
TATAR vom Hartlisberger Weide BEEF  “Thai - Style”, Knusperbrot 27.-
Schaumstppchen von LAUCH & MEERRETTICH mit Alpenlachs - Crostini 18.-
TAGESSUPPE 13.-
Knuspriger

mit Rahmsauerkraut, eingemachte Sommertomaten und Fregola Sarda 42.-
Safran Spaghetti mit ALPEN EGLI, ZANDER & GLUX SHRIMPS 48.-
Cog au vin mit Gemuse, Champignons, Speck & Kartoffeln 42.-
TATAR vom Hartlisberger Weide BEEF  “Thai - Style”, Knusperbrot 44 -
Schweins WIENERSCHNITZEL, milde Chili - Pommes frites, GemUse 42-
PICANHA vom BLACK ANGUS mit Pommes Savoyarde & Ofengemise 54.-

CHATEAUBRIAND (ab 2r,)
luffiger Estragon - Butterschaum mit Pommes Savoyarde & Wintergemuse 65.-
| Service (60 Minuten)

Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1% Mwst



Gerollter CHINAKOHL mit Papaya & Cashew Nuts

Schaumstppchen von LAUCH & MEERRETTICH
Alpenlachs - Crostini

RAHMSCHNITZEL

vom knochengereiften GewdUrz - Schweinchen
Cognac Rahmsauce
mit Steinpilz, Schnittlauch & Safrantaglierini

Lauwarmes SCHOKOLADEN KUCHLEIN

mit Blutorangen & Macadamia - Eis

ab zwei Personen

CHF 75.- p.P.

BRIE DE MEAUX gefUllt mit Hartlisberger - Truffel und Olivendl 18.-
“SUSS & KLEIN" geeiste Créme bralée... 12.-
Knusper MILLE FEUILLE mit Williamsbirne, Preiselbeer und Vanille 18.-
Grand Marnier ORANGE mit Japonais und Semi Freddo 17.-
Lauwarmes SCHOKOLADEN KUCHLEIN, mit Blutorangen & Macadamia - Eis 18.-
Luftiges EISKAFFEE “Panorama” 15.-
HAUSGEMACHTES EIS:

Schokolade, Preiselbeer, Brombeer, Macadamia, Blut - Orange Kugel 6.
Rahmzuschlag 1.50

Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1% Mwst



